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Riktlinjer for inkop av livsmedel
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Innehallet i dessa riktlinjer har tagits fram av hallandskommunerna och Region

Halland med syfte att livsmedel som upphandlas till Hallands offentliga

verksamheter ska halla hog kvalitet och vara ekonomiskt héallbara. Dar det ar

mojligt ska produktionen motsvara den héga nivan pa djurskydds- och

miljdhansyn som galler for svensk produktion.

Dér upphandlingsmyndigheten har tagit fram kriterier for det aktuella upphandlingsomradet, som
hjalper oss att fa produkter som lever upp till var ambitionsniva, ska dessa formuleringar utgéra
grunden vid upphandlingar.

EU:s grundlaggande djurskyddsregler ska vara uppfyllda vid produktion av varje
livsmedelsravara/produkt som Halland kdper in. Svenska mervarden i djurskyddslagstiftningen ska
komplettera EU:s vid alla inkop av animaliska livsmedel. Kott, fagel, agg och mejeriprodukter ska
komma fran djur som har fotts, uppfotts och slaktats enligt viktiga nyckelprinciper i den svenska
djurskyddslagstiftningen, t ex frigaende djur, transporttider till slakt och bedévning vid operativa

ingrepp.

I maltidsproduktionen ska obearbetade livsmedel anvandas i sa stor utstrackning som majligt.
Livsmedel som medfor korta transportavstand fran producent till slutkund prioriteras vid produktval.
Farskt kott och fagel ska levereras farskt (forpackat) eller vakuumforpackat.

Foder ska under hela uppfodningstiden vara fritt fran icke certifierad soja och fritt fran GMO i
maérkningspliktig mangd.

Fisk och skaldjur ska klara krav som motsvarar MSC:s (Marine Stewardship Councils), ASC:s
(Aquaculture Stewardship Council) eller som &r markerade som "Gron" enligt WWEF:s fisklista,
undantag for lax dédr ”Gul” accepteras.

Krav ska stéllas i niva med svensk miljolagstiftning for frukt, gront och spannmal som kan
produceras inhemskt, och i forsta hand valjas utifran svensk sésong.

Kaffe, te, kakao och bananer ska vara ekologiskt, socialt och hallbart producerade.

Hallbarhetskrav ska stéllas som medfor att matsvinn minskar i alla led, fran producent till slutkund.
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e Livsmedelsforpackningar ska sa langt som det ar majligt vara fria fran utfasningsamnen
e som t.ex. Bisfenol A.

o | de fall palmolja inte kan undvikas ska den vara certifierad och ansvarsfullt producerad.
e Forslag pa certifikat: Roundtable on Sustainable Palm Qil (RSPO) eller KRAV.

e Livsmedelsproduktion som medfor Iag miljopaverkan ska framjas med avseende pa slutna kretslopp,
vatten, energi, transporter, bekdampningsmedel och klimatpaverkan raknat i koldioxidekvivalenter.

e Respektive upphandlande myndighet beslutar om sina egna ekologiska mal.

Revidering av principerna ska ske vartannat ar.

Beslutad av: Namnden for Service 2022-05-19 § 52
Galler fran: 2022- 05-19
Ansvarig forvaltning: Forvaltningen for Service

Kontakt: Kungsbacka direkt 0300-83 40 00, info@kungsbacka.se

Kungsbacka kommun, 434 81 Kungsbacka
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